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GiRig

Bagcllk ve sarap Uretiminin anav atani olan Anadolu topraklarinda son yillarda
bu alana ydnelik yatinmlarin giderek arthidr gériimektedir. Ulkemizde bagd alanlarinin
yUz lcUmU surekli olarak genislerken, Uretilen GzOmUn pazarlanmasina v e islenmesine

yonelik sektdrel yatinmlarin da ayni oranda arttigr izienmektedir.

TEKEL'in 2003 yiinda &zellestiriimesi sonrasi séz konusu kurumun yerini Toton, Toton
Mamullerive Alkollb ickiler Piyasasi Kurumu'nun (TAPDK) almasi, sarap ithalatinin 2003
yllindan itibaren tamamen serbest birakimasi ile OTV oranlarina iliskin dizenlemeler

sektérdeki yatinmlari etkileyen énemli gelismelerdir.

Bag alanlarinin artisina paralel olarak séz konusu alanlara yakin konumda bir¢ok
butik sarap imalathanesinin kuruldugunu ve s&éz konusu imalathanelerin yerel
markalarr olusturma anlaminda 6nemli gelismeler kaydettikleri gérulmektedir. Bu
calisma kapsaminda bagcilk ve sarapcilik Urefiminin tarihcesi, DUnya’'da ve
Torkiye'de bagcllik ve sarap imalatinin genel durumu, TR32 Duzey?2 Bdlgesi dzelinde
bag alanlarinin genel dagiimi ile Bekilli, Cal, GUney ve Bodrum ilcelerinde faaliyet
gOsteren butik sarap Ureticileri ve bu bdlgede Uretim tesisi ya da baglar bulunan
bUyUk capta isletmelerden derlenen veriler dzelinde sektdrin sorunlar ve ¢dzim

oOnerileri degerlendiriimeye ¢alisilmistir.
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1. TARIHCE

Sarap tarihinin Prehistorik (tarih dncesi) caga kadar uzandigr sanilmaktadir.
Anadolu’da Hititler ve Misir’'da Misirlilar sarap kUItoronU baslatan toplumdur. Daha
sonra sarapcilik ve badcilik Ege kiyllarindan, Yunanistan, italya, Fransa ve ispanya’ya
kadar yayilmistir. Sarap Hititler’ de para eden ticari bir maldir. Anadolu’nun giney
sahillerinde yasayan Fenikeli gemiciler, sarabi édnce Ege sahillerinden adalara ve
Yunanistan'a tasyip buyUk paralar kazandilar. Sarabin gemilerle nakli icin ‘amfora’
denilen sivri uclu toprak kaplar kullanilirdi. Gemilerin diplerine kum doldurularak
yerlestirlen amforalar, ayni zamanda geminin dengesini de sagliyordu. Boylece
gemilerle bol bol sarap nakline baslandi. Sahillerimizde, deniz dibinde bulunan ¢esitli
amforalar ise batan geminin yUkleriydi. Sarap nakli, glneyde Fenikeliler, kuzeyde ise
Trakyalilar tarafindan saglaniyordu. Hitit saraplarinin Asurlu  tacirlerin yardimi ile
Mezopotamya Bolgesine gectigi de bilinmektedir. Asurlu tacirler 250-300 esegin

bulundugu kerv anlarla sarap naklini gerceklestiriyorlardi.

M.O. 1500 yillarinda Orta Yunanistan'da badcilik ve sarapcilk gelismeye
baslamis ve M.S. 900 ortalarinda sarap, ekmek kadar gerekli bir intiyac maddesi
haline gelmisti. Anadolu’da yetisen 0zUm asmasinin Fransa’ya gecisi M.O. 600
yillarinda Euxenus isimli Focali gemicinin sayesinde olmustur. Hiristiyanligin Avrupa’da
yayllmasi sonucu, isa’'nin kani olarak kutsal hale gelen sarap, Roma devrinde de

gelisimini surdirmus v e kiliseler sayesinde tUm Avrupa’'ya yayilimistir.

Turkiye topraklari dinyanin en eski sarap bolgelerinden biridir. Bati dillerinde
sarap anlamina gelen vin, vino, wine gibi sézcuklerin k&kU Anadolu'ya v e Hitit diline
uzanrr. islam dininden dnce Turklerin geleneksel ickileri olan kimizin yani sira sarap
Uretip tUkettikleri de bilinmektedir. 11. yUzyllda Anadolu'ya gelen Torkler islam dininin
yasaklamis olmasi nedeniyle sarap Uretfimini daha cok MUslUman olmayan Rum ve
Ermenilere biraktilar. Fakat Osmanli Devletindeki bazi MUslimanlar bu yasaga

ragmen sarap tuketmislerdir.

Sarap Uretimini  elinde bulunduran aznliklarin,  Torkiye Cumhuriyeti'nin
kurulmasindan sonra Ulkeyi terk etmeleri Turk sarapciligina bUyUk darbe vurdu. Sarap

Uretiminin - dnemini bilen Atfatirk, Tekel isletmelerini kurarak sarap Uretfimini



BAGCILIK VE SARAP IMALATI 7

canlandirma cabalarini baslatti. Daha sonra &zellestirilen Tekel 1990'lara kadar sarap
Uretiminin % 40'ini elinde bulundurmaktaydi. Ancak son 20 yillk ddnemde bu durum
degismis, Kav aklidere, Doluca, Kayra, Pamukkale gibi 6zel firmalarla birlikte kUcUk
yeni Ureticiler (Kocabag, BUyUlubag, Corvus) kaliteli sarap Uretiminde pazarini bUyUk
OlcUde ellerinde tutmaya baslamislardir. Torkiye'de kisi basina sarap tUketimi yilda 1
litre civarinda olup yilda 1,5 litre olan raki tUketiminin altindadir. En cok tUketilen sarap
tOr0 kirmizi saraptir. Sarap tOketimi dnemli dlcude Turkiye'yi ziyaret eden fturistler

tarafindan gerceklestirilir. Ancak buyuk kentlerde sarap tUketimi giderek artmaktadir.

2. UZUM CESITLERI
2.1. Kirmizi $arap Yapiminda Kullanilan Uzim Cesitleri

2.1.1. Okizgozi

Elazig bdlgesi civarlarinda yetisen siyah renkli bir 0zOm ¢esididir.
Sarapciliktakullanilir. Elazig ve cevresinde iki tr kirmizi 0zOm yetigtirilir. |

Bunlar Turkiye'nin en asil UzOmlerinden saylan Okizgdzi ve

BoJazkere'dir. OklzgdzU, Ulkemizde yetistirilen en iri 0zUm olarak &
bilinmesine karsin adi UzOMUn iriliginden degil 6kizgdzi gibi koyu
renkli olmasindandir. Yuvarlak ve koyu renklidir; yapil, kalici, kirmizi
meyv emsi, dolgun, hafif tanenli &zellikleriyle yillandirimaya uygundur.
Romantik anlaricin uygun bir saraptir. Ancak son zamanlarda Ege bdlgesinde Denizi
civarinda da yetistirimeye baslanmis olup &zellikle Cal ve Guney ilcelerinde

bogazkere ile birlikte yaygin olarak yetistiriimektedir.

" 2.1.2. Bogazkere

Elazg bdlgesi civarlarinda yetisen siyah renkli bir 0zOm

S Oz0m yetistirilir. OkUzgdzi bir digeridir. Bogazkere, Anadolu'nun en

eski ve yerli Uzimlerindendir. OkUzgdzUyle birlestiginde harika bir

sarap olmaktadir. UzOmin kabuklarinda bulunan ve saraba
burukluk katan tanen orani bu UzOm cinsinde cok fazladir. Buruklugun yani sira,

baharli tadi, sarap Uretiminde Bogazkere UzUmUnU ¢cok degerli kilmaktadir.
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2.1.3. Kalecik Karasi

Orta Anadolu'nun en kaliteli kirmizi saraplik ¢esididir. |

Dolgun bukeli ve dengeli, yillandirimaya musait saraplar v erir

2.1.4. Cabernet Sauvignon

Koékeni Fransa'dr ve dunyanin en taninmis saraplik
‘ cesitlerinden birisidir. Kaliteli, dolgun, taneni v e asiti yUksek, koyu
.' erguvani renkli, meyvemsi ve yillandirnimaya misait saraplar

verir.

2.1.5. Shrah/Shiraz

Kaliteli, taneni yUksek, koyu renkli, dolgun ve yillandiriimaya
misait saraplar verir. Kdkeni iran olsa da, Fransa'da meshur

oldugu icin cogu kisi onu Fransa kékenli bilir.

f 2.1.6. Merlot

Kékeni Fransa olan Merlot, Ukemizde Ege bdlgesinde
yetistirimektedir. Meyveli ve baharath olan monosepaj Merlot

sarabi kisa surede olgunluk dUzeyine erisir. En cok C.Sauvignon ile

kupaja girer ve saraba yumusaklik v e zerafet katar.

2.1.7. Adakarasi

Avsa adasi, Balikesir ve Erdek ydresinin kaliteli kirmizi
saraplik cesididir. Sarabinin cok guzel kirmizi rengi, kendine 6zgU

aromasl, yumusak ve hos icimli bir tadi vardir.




2.1.8. Calkarasi
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Ismini Denizli’ nin Cal ilcesinden alan, genellikle akicl

ve meyvemsisaraplar veren bir kirmizi GzOmdur. Yapi olarak

g * yllandirmaya elverisli kirmizi saraplar vermemekle birlikte

Urefticiler genelde bu 0UzOmU ayni cinsault gibi birlestirici

¢ olarak kullanirlar. Ozinde cok koyu renkli kirmizi saraplar

vermedigi gibi en iyi sonucu roze sarapta verir.
Olgunlastiginda asiditesi cok iyidir. Meyve aromalari icerir.
Denizli yoresinde, goble seklinde olusturulan baglar az

verimli, kumlu toprakli, 1200 m. yUksekligindeki yaylalar

Uzerindedir. Yine burasi da akdeniz ikliminden etkilenir. Kav aklidere Saraplari’ nin sek

roze UrUnU olan Lal, calkarasi GzimUnden yapilir ve bu Uzmuon tUm &zeliklerini tasir.

Kavaklidere saraplari, calkarasi UzimUnden Torkiye' nin ilk ve tek ddmisek rozesi

Rosato’ yu Ureterek, bir ilke imza atmistir.

Cinsault, Karasakiz / Kuntra (Bozcaada), Karalohna (Bozcaada), Pinot noir,

Kara dimrit (Kapadokya), Papaz karasi (Trakya), Horoz karasi (Kilis), Ada karasi (Avsa

Adasi), Sergi karasi da Ulkemizde Uretilen diger kirmizi UzOm tOrleridir.

2.2. Beyaz $arap Yapiminda Kullanilan Uzim Cesitleri

1 2.2.1. Chardonnay

Koékeni Fransa'dir ve DUnyanin en OnlU saraplik beyaz

meyvemsi saraplaryla hakeder. Ulkemizde Ege bdlgesinde ve

biraz da Tekirdag'da yetistirimektedir.


http://www.eksisozluk.com/show.asp?t=cinsault
http://www.eksisozluk.com/show.asp?t=rose
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2.2.2. Semillon

Fransa kdkenlidir. Ulkemizde en cok Tekirdad yéresinde
yetistirilir. Seker orani yUksek, ince kabuklu bir U0zOm olup,

sarabinda incir aromasi v ardir. Kaliteli tath sarap verir.

2.2.3. Muscat

R o Bati Asya kdkenlidir. DUnyanin en eski UzOmlerinden biridir. Cigcek
&}u = “37 kokuludur. Hafif ve tatl saraplar icin kullanilrr.
PN

2.2.4. Sauvignon Blanc
Fransa kdkenlidir. Gevrek saraplar veren, yuksek asidite oranina
sahip bir UzOmdUr. Saraplarn hafif gévdeliden yUksek gbvdeliye

degisir ve genellikle sek olurlar. Otsal karakterinin yanisira bazen

mineral aromalar v e tatlar daicerirler.

Bornova misketi (izmir ve Ege), Emir (Kapadokya), DékUlgen, Hasandede,
Kabarcik, Narince (Tokat), Rumi, Sultaniye cekirdeksiz, Yapincak, Vasilaki (Bozcaada)
Ulkemizde Uretilen beyaz UzOm tUrleridir.

(http://www .bodrumbaglari.com/bodrumda%20bagbozumu.html)

2.3. Roze/Pembe $arap Yapiminda Kullanilan Uzim Cesitleri

Tercih edilen ydéntem kirmizi saraplar gibi siyah UzOmlerden yapilmasidir.
Maserasyon suresinin kisa tutulmasiyla sira ve saraba daha az renk maddesi gecerve
bdylece pembe bir renk elde edilir. Diger ydntemde ise kirmizi ve beyaz saraplarin
belirli oranlarda harmanlanmasiyla elde edilir. Kavaklidere Rosato Tatl Roze (Cal
karas)) Denizli bolgesinde yetisen gec hasat Calkarasi UzUmlerinden Uretilen

Turkiye'nin ilk yari tatl roze sarabidir.
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3. SARABIN YAPILISI

Sarap yapmak icin énce UzUmler baglarindan toplanir, ardindan ezilir sonra,
maya (Uzomde dogal olarak bulunur) GzOm suyundaki seker ile birlesir ve asamali
olarak bu sekeri tUketerek alkole dénUsUr. Maya ayni zamanda hav ada buharlasan
karbondioksiti Uretir. Mayanin islemi tamamlandiginda GzOm suyu saraba dénuUsur.
UzOm sarabl kirmizi, beyaz veya roze (pembe) olur. Bunun yani sira k&pUklo
saraplarda mevcuttur. Ayrica, saraplar icindeki seker miktarina gdre de
siniflandirilabilir. Bu siniflandirmaya goére; sek, demi-sek, yari-tath ve tath olmak Uzere
dért ana grup vardir. Uzomden imal edilmeyen saraplara meyv e sarabi adi v erilir. Her
meyveden sarap Uretilebilir. Fakat dinyada saraplarin bUyUk bir kismi UzUmden
Uretiimektedir. Arpa gibi nisasta iceren bitkilerden yapilan icecekler sarap sinifina
girmez. Sarap genelde UzUm ve meyv elerden elde edilir. Eniyi icme zamani on yildan
sonradir ve kirk yila kadar icilebilir. Bunun yani sira uzak doguda yaygin bir sekilde

pirinc sarabi da tUketilir. Pirincin buharla pisirilip mayalanmasiyla elde edilir.

Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir, Shiraz/Syrah, Zinfandel, Nebbiolo,
Sangiovese, Tempranillo, Aglianico, Gamay, Grenache, ve Barbera baslica kirmiz
UzUm tUrleridir. Chardonnay, Riesling, Sauvignon Blanc, Pinot Gris/Pinot Grigio,
Gew Urtztraminer, Chenin Blanc, Muscat, Pinot Blanc, Sémillon, Trebbiano ve Viogner

ise baslica beyaz UzOm tUrleridir. (http://tr.wikipedia.org/wiki/%C5%9Earap)



4. DUNYA'DA BAGCILIK VE SARAP IMALATI

BAGCILIK VE SARAP iIMALATI

Sekil 5.1. Diinyada Sarap Uretimi

Kisi Bagma Sarap Tiiketimi:
1 lireden daha az
1ile 7 litre
7ile 15 liwe

I 15 ile 30 litre

[l 30 lireden daha fazla o

Lo
NG
R

Kaynak : http://tr.wikipedia.org/wiki/%C5%9Earap

DUnyada 7 milyon 647 bin 743 hektar alanda bagcilik yapiliyor ve dinyada vyillik

UzUm Uretimi yaklasik 65-66 milyon ton, Turkiye'de ise 530 bin hektar bag var ve yas

UzUm Uretiminin 90-110 bin tonu sarapta kullaniliyor.

Tablo 5.1. Diinyada Sarap Uretimi

Sira Ulke Uretim (ton)
1 Fransa 4.735.260
2 ispanya 4.623.750
3 italya 4.408.611
4 ABD 2.350.000
5 Arjantin 1.322.500
6 Cin 1.200.000
7 Avustralya 1.019.400
8 Gliney Afrika 885.300
9 Almanya 828.855
10 Portekiz 709.300

41 Tarkiye 22.548

Kaynak : http://tr.wikipedia.org/wiki/%C5%9Earap
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Uluslararasi Bagceilik ve Sarap Orgiti’ndn (OIV — Organisation Internationale de
la Vigne et du Vin) tarafindan Haziran 2008'de yaplilan é6nci Genel Kurul toplantisinda
yayinlanan verilere gére, dinyada en yuksek miktarda bag Avrupa'da
bulunmaktadir. Avrupa, zengin bagcllik ve sarapcilik tarihi ve gelismis Gretim ile
bagcilk ve sarapciligin merkezi konumundadir. Ancak bununla birlikte Avrupa
kitasinda bag arazilerinin azaldig gérilmektedir. Ozellikle ispanya (2007 yili tahmini
v erilerine gére 867.000 hektar) ve Fransa’da (2007 yill tahmini v erilerine gére 1.169.000

hektar) bag alanlar azalmaktadir (O1V, 2008).

2007 yil tahmini v erilerine gdre italya 800.000 hektar ve Turkiye 525.000 hektar ile
belirgin bir disUs gdstermeyerek, bag alanlarinda istikrarini korumaktadir. 2007 yili
tahmini verilerine gére Cin 500.000 hektar, ABD 400.000 hektar, iran 338.000 hektar,
Portekiz 248.000 hektar, Arjantin 231.000 hektar ve Avustralya 174.000 hektar bag

arazsi ile artis gdsteren Ulkelerdir. (OIV, 2011)

Tablo 5.2. Diinyada Uziim Uretim Alani

Yillar Ur;e;:'lf(\t::)am Degisim Miktar | Degisim Ylizde
1971-1975 9.961.000
1976-1980 10.213.000 252.000 3%
1981-1985 9.823.000 -390.000 -4%
1986-1990 8.813.000 -1.010.000 -10%
1991-1995 8.091.000 -722.000 -8%
1996-2000 7.705.000 -386.000 -5%
2001-2005 7.878.000 173.000 2%
2002 7.902.000 24.000 0%
2003 7.916.000 14.000 0%
2004 7.859.000 -57.000 -1%
2005 7.823.000 -36.000 0%
2006 7.818.000 -5.000 0%
2007 7.792.000 -26.000 0%

Kaynak : World Vitivinicultural Statistics 2007
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2007'de dunyada toplam UzOm baglan alani 7,792 Mha ile, 1999'daki 7,726
Mha ve 2000'deki 7,854 Mha ortasindaki bir seviyeye ulasmistir. 2006’ya kiyasla bu
dUsus mutlak deger olarak kismen dnemlidir (-26 mha) ancak géreceli deger olarak
hafif bir dUsustor. (-0,3 %) 2003'e kiyasla toplam azalma 124 mha'drr, yillik ortalama 31
mha'lik dUsUs s&z konusudur. Bu dort yillik periyodu 1998-2002 donemi ile kiyaslarsak,
1998-2002 vyillan arasinda vyillik ortalama 66 mha'lik artis yasanmistir. (Mha : milyon
hektar, mha : bin hektar)

Tablo 5.3. Diinyada Uziim Uretim Miktari

Yillar Uretim (ton) Degisim Miktar | Degisim Yiizde
1971-1975 55.436.900
1976-1980 60.560.200 5.123.300 9%
1981-1985 62.808.400 2.248.200 4%
1986-1990 60.627.900 -2.180.500 -3%
1991-1995 55.247.200 -5.380.700 -9%
1996-2000 60.024.500 4.777.300 9%
2001-2005 63.831.600 3.807.100 6%
2002 61.346.000 -2.485.600 -4%
2003 62.388.000 1.042.000 2%
2004 67.750.900 5.362.900 9%
2005 66.647.700 -1.103.200 -2%
2006 66.751.400 103.700 0%
2007 66.521.900 -229.500 0%

Kaynak : World Vitivinicultural Statistics 2007

5. TURKIYE'DE BAGCILIK VE SARAP IMALATI

Turkiye' de sarap hemen hemen butin bdlgelerde Uretimektedir. Marmara-
Trakya bolgesinde, Adakarasi, Savignon Blanc, Papazkarasi, Karasakiz, Semillon ve
Gamay UzUmleri Uretiimektedir. Ege Bolgesinde Cabernet Sauvignon, Carginan,
Alicante Bouchet, Calkarasi, Sultaniye, Bornova Misketi ve Merlot GzOmleri Uretilir.
Diger bdlgelerde ise Kalecik Karasi, Emir, OkUzgdzi v e BoJazkere gibi dederli Uzimler

Uretilmektedir.
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TOrkiye'nin  topraklarn UzOm yetistiriciligine son derece elverislidir. Bugin
dUnyanin bircok bdlgesinde sarap vyetistirebilimek icin pek cok suni yontem
gelistiriimistir. Torkiye'nin topraklarn dogal olarak verimli olmasina ragmen Tork Sarabil
bUyUk sarap Ureticisi olan Ulkelerin gerisinde kalmis olmakla birlikte giderek sayginlk

kazanmakta v e Turk saraplarinin Uretim miktari hizia artmaktadir.

Sekil 6.1. Tiirkiye’nin Sarap Uretim Bolgeleri

Kaynak : http://tr.wikipedia.org/wiki/%C5%9Earap

Uluslararasi arastirma sirketi ProCon GfK' nin Turkiye kent genelinde 1083 kisi ile
gerceklestirien arastrmaya gére, en fazla sarap tUketimi Ege Bolgesi'nde
gerceklesmektedir. TUketimin en dUsUk oldugu bdlgeler ise Karadeniz ve GUneydogu
Anadolu Boélgeleridir. Torkiye'de kentlerin genelinde sarap tUketim orani yUzde 16
iken, bu oran Ege Bdlgesi'nde yuzde 30'dur. Son dénemin en goézde alkollU icecegi
haline gelen sarap, Mey, Doluca, Kav aklidere, Kutman, Sevilen, Yazgan gibi bUyUk
Ureticilerin elinden yerel Ureticilerin eline gecmektedir. Sisesinden mantarina kadar
milyon dolarlk yatinmlar gerceklesmektedir. Turkiye'de kisi basina sarap tGketimi 0.9

litre seviyesini gecmemektedir. (Varlik, 2006)
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Tablo 6.1. Tiirkiye’de Uziim Uretim Miktarlari

yil Alan (Dekar) Uretim (Ton) Sofralik Kurutmahik Saraphk
2004 5.200.000 3.500.000 1.900.000 1.230.000 370.000
2005 5.160.000 3.850.000 2.000.000 1.400.000 450.000
2006 5.138.351 4.000.063 2.060.167 1.495.697 444.199
2007 4.846.097 3.612.781 1.912.539 1.217.950 482.292
2008 4.827.887 3.918.442 1.970.686 1.477.471 470.285
2009 4.790.239 4.264.720 2.256.845 1.531.987 475.888

Kaynak : Tarim istatistikleri Ozeti

Turkiye bag alanlarn ve 0zOm Urefimi acisindan dunyanin énde gelen
Ulkelerinden birisidir. 2003 yili itibariyle Ulkemizde 530.000 hektarlik alanda UzOm Uretimi
yapiimistir. S6z konusu yilda Uretilen 3,6 milyon ton UzOm, toplam meyve Uretiminin
%25,7'sini olusturmustur. Ulkemiz bu rakamlarla dinyada bag alani ydninden 4., yas
UzUm Uretimi acisindan ise 6. srada yer almaktadir. Torkiye sarap Uretimine uygun
doga kosullarina sahip olmasina ve buyuk miktarlarda UzOm Ureten bir Ulke olmasina
ragmen, Uretilen UzOmlerin %2 gibi cok kUcuUk bir bdlimU sarap Uretiminde
kullonilmaktadir. Bu oran Avrupa Birligi Ulkelerinde %85, bagcilikla ugrasan diger
Ulkelerde ise ortaloma %80 dolayindadir. Turkiye'de Uretilen yas UzOmOn %40’
kurutmalik, %35'i sofralik, %23'UnUn de pekmez, pestil v e sirke gibi Urinlerin Uretiminde
kullonildigi goérUlimektedir. Diger yandan Ulkemizde vyetistirilen UzOm cesidi 1000
civarinda olmasina karsin, sarap Uretiminde kullaniimaya uygun cesit sayisi sadece 35
civarinda olup, kaliteli sarap Uretimine uygun UzOm Uretimi de oldukca dusUktor.
(Tosun, 2005)

Kuru 0zOm, Cumhuriyetin ilk yillarindan beri Ulke ihracatinda énemli bir yere
sahip olmus ve geleneksel inra¢ Urunleri arasinda yer almistir. Cekirdeksiz kuru 0zOm
dissatimindan saglanan gelir, tarim UrGnleri arasinda findik ve t0tinin ardindan 3.
sirada, tUm ihrac Urunleri icinde 41. sradadir. Turkiye'nin toplam GzOm Uretim miktari,
tUm meyv elerin %30'unu olusturmaktadir, yani Gzomon tarim UrGnleri icerisindeki orani

yUksektir. Kuru UzOm pazarinda diUnya ikincisi olan Turkiye, dinya pazarinin %28'ini
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elinde tutmaktadir. Ancak buna ekonomik getiri acisindan bakilacak olursa 60 yildir
kuru UzOm fiyatlarnin degismedigi ve 1 ABD Dolar fiyatla satildigr gériimektedir.
Dolayisiyla Tork ekonomisine sagladigl katma deger dusuktir. (IBMM Bagcllk ve

AlkollU icecekler Arastirma Komisyonu Raporu, 2005)

Ornedin 2003 yili verilerine gére UzOm ve UzOm Orinlerinin dissatimindan elde
edilen gelir 241.6 milyon Dolar, toplam dissatim gelirinin %0.75'ine denk gelmektedir.
Bunun %95'lik b&lUmMUNU de kuru UzOm saglamaktadir. 196.200 ton ¢ekirdeksiz kuru
UzOm ihracatindan 183.959.000 Dolar, 99.289 ton sofralk 0zOm ihracatindan
51.233.000 Dolar, 5.975 ton sarap ihracatindan 7.290.000 Dolar gelir elde edilmistir.
Yani saraptan elde edilen gelirin cekirdeksiz UzOUm ve sofralik UzUm geliri yaninda
dUsUk, ancak miktari gelire karsilastirdigimizda, sarabin katma degerinin kuru ve yas
UzUme gdre c¢ok yUksek oldugu ortaya cikmaktadir. (Tarm ve Koyisleri Bakanlgi

Strateji Gelistirme Baskanligi, 2005)

Tablo 6.2. Tiirkiye’nin Sarap ihracati (2006)

Ulke Miktar (1.000 litre) Deger (1.000 ABD dolar)
Belgika 1.565 2.328
Almanya 763 1.719
Kuzey Kibris T.C. 795 1.492
ingiltere 378 716
Rusya Federasyonu 1.953 380
ABD 168 368
Fransa 73 193
Japonya 66 147
Toplam (digerleri dahil) 6.258 8.535

Kaynak : Dis Ticaret Mustesarligi

Tork Saraplan Platformu’nun (Wines of Turkey) 23-26 ocak 2011 tarihlerinde
agrladigr Almanya ve Avusturya'dan otoriteler énolog ve Wein+Markt'in direktéri
Klaus Herrmann ve 6nolog Hendrik Thoma, Turkiye'de c¢ok iyi sarap Ureticilerinin

oldugunu, Turk saraplarinin dinyada dnemli bir yer edinebilecegini sdyledi. Sarap
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inracatcisi bir Ulke olabilmek icin dncelikle sarapciidin v e sarap koltoronin Ulke icinde
gelismesi gerektigini belirten Thoma, Tork mutfaginin ve sarabinin yeterince

tanitiimadiginin altini cizdi.

KoépUren sarapla birlikte Aimanya’da yilda 23 milyon hektolitre sarap tUketildigini
ve Ulkenin dUnyadaki en buyuk sarap ithalatcisi oldugunu animsatan Herrmann, Tork
Urefticilerin Almanya’yr kacirmamasi gerektigini, ihracati en ¢ok artirabilecegimiz

pazarlardan birinin kesinlikle Almanya oldugunu sdyledi.

Almanya’'nin dnde gelen gazetelerinden Die Zeit'in yeme-icme editorU Dr.
Wolfgang Lechner, cok iyi saraplarimizin oldugunu fakat bunun bilinmedigini, Tork
saraplarinin Turkiye'de bile ulasiimaz oldugunu, bulunsa bile cok pahall oldugunu
soyledi. (CENGIZ BILGIN, D., 2011)

Veritas Sarap EgJitim ve Organizasyonlari sirketi tarafindan 5-7 Mart 2010
tarinlerinde dUzenlenen Masters of Wine Weekend istanbul etkinliginde Tourkiye'ye
gelen 9 “Master of Wine” Unvanli sarap ustasi, Turk saraplarini “hayallerin cok
Otesinde” sdzleriyle degerlendirdi ve Turk saraplarina destek olmak, bilinirligimize,
ihracatimiza katki vermek istediklerini belirtti. (CENGIZ BILGIN, D., 2010)

KGItOr ve Turizm Bakanh@i, sarabi turistik Urin olarak tanitmak icin eylem plani
hazirladi. Buna goére, yurtdisindaki Turk temisilciliklerinde duzenlenen etkinliklerde Tork
sarabi kullanilacak. Ulusal ve uluslararasi organizasyonlar dizenlenecek. KUItir ve
Turizm Bakanhdgr'na bagdl Arastrma ve Egitim Genel MUdUrl0gu, geleneksel Turk
mutfaginda sarabin yerinin belirlenmesi, turistik tanitimda kullanilmasi amaciyla 23-24
EylUl 2010 tarihlerinde izmir Seferihisar'da Teos Bag ve Sarap Calistay'l dizenledi.
Sonuc bildirgesi, kasim ayinda bakan onaylyla eylem planina dénuUstirGldu, ilgili
kurum ve kuruluslara génderilmesi karara baglandi. Tanitim, Uretim, mevzuat ve
arastirma-egitim basliklari altinda dért dnerinin yer aldigi eylem planinda yapilmasi

gerekenler dzetle sdyle siralandi:
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- Yurtdisindaki Turk temsilciliklerinde duzenlenen efkinliklerde Tork saraplar
kullanilacak,

- Tantimda bag gérselleri olacak, Ulusal ve uluslararasi organizasyonlarin
dUzenlenecek,

- UzOm Ureticileri desteklenecek, Badcilik Konseyi kurulacak,

- Agro ekolojik bdlgelerin belirlenmesi, UzUmUn nerede ne kadar yetistirildigi
tespit edilecek,

-ic ve dis pazara yénelik Uretim planlamasi yapilarak, stbv ansiyon kaynaklari
bulunacak,

- Sarap piyasaya ciktiktan sonra da denetlenecek,

- Calisma gruplari olusturulacak,

-Geleneksel Turk mutfagina uygun sarabin  belirlenmesi icin - calismalar
yapillacak,

- Yiyecek, icecek servis elemanlariyla sarabi tavsiye eden, satan ve sunanlara

yonetim egitim programlari uygulanacak. (Yanardag, 2010)

5.1. Kurulus Sayisi, Mevcut Kapasite ve Kullanimi

2005 yili sonu itibariyle sektérde biri kamu kurulusu olmak Uzere 61 firma ve 8
adet akde bagl kisi ve isletme Uretim faaliyetinde bulunmaktadir. S6z konusu
firmalarin Trakya, Ege ve ic Anadolu bdlgelerinde, il bazinda ise, Tekirdad, Nev sehir,

izmir ve Denizli'de yodunlastd gdrilmektedir.

TAPDK'ya kayitl kurulu kapasite 93,5 milyon litre olmakla birlikte, Sarap
Sanayicileri Dernegince, sektdrdeki gercek kapasitenin yaklasik 120 milyon litre
oldugu tahmin edilmektedir. Ayrica, Dernekce, gercekte piyasaya arz edilen Uron
miktarinin 110 milyon litre oldugu tahmin edilmekle birlikte kayith miktar sadece 30
milyon litre civarindadir. Bu itibarla, sektérdeki gercek kapasite kullaniminin % 90-95

oraninda oldugu fahmin ediimektedir.

5.2. Bagcilik, Sarapgcilik ve Agro-turizm iliskisi

Sahip oldugu iklimi, dogal kaynaklar, bitki ortUsU, denizleri gbz dnUne

alindiginda Turkiye hem tarmda Gretim cesitliligi arz etmekte hem de koltor ve
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alternatif turizm faaliyetlerine imk&n saglamaktadir. Ekonomiicerisinde pek ¢cok sektor
arasinda iliski olsa da turizm v e tarim birbirini cok iyi tamamlayan iki sektérdUr. CUnkuU
turizmm meyv e, sebze, sarap vb. temel yiyecek ve iceceklerin yogun olarak tUketildigi
bir hizmet sektériodur. Turizmm acisindan ¢ok av antajli olan bdlgemizde tarmla ugrasan
yerel halk verimli tarim alanlarini veya sinirl topraklarini turistik isletmelere birakarak
degdil, rasyonel bicimde verimli alanlan tanm, gdérece daha az verimli olan ya da
verimsiz alanlar turizm ve rekreasyon amacl kullanarak en yuksek faydayi elde
edebilirler. Sehir hayatindan bir sUreligine uzaklasmak isteyen v e kirsal hayata 6zlem
duyan turistlere yonelik yeni bir turizm cesidi ortaya cikmistir. Bu turizmn t0rdnde turistler
tarimsal aktivitelere dogrudan katilabilmekte, dogayla ic ice olma dzlemlerini ve
intiyaclarini karsilayabilmektedirer. Tarim turizmi yani Agro-turizm surdurulebilir turizmin
gelisimini saglayan, bolgelerin kultUrel mirasina ve otantik &zelliklerine deger veren

furizm t0r0dur.

Bolgemizdeki baglar bu tUr turizmin yapilmasi icin cok uygun kosullara sahiptir.
Bolgemiz zaten tarihi miraslari, iklim, doga kosullar, denizleri ve gdlleriyle turizm
acisindan ¢ok c¢ekici bir bdlgedir. Avrupa'da, ¢ok yaygin olan ve basaryla
uygulanan, bag bozumu ve sarap tadimi gezileri dUzenlenmektedir. Turistler kendi
istegiyle meyve toplamakta hatta agac kiralayan yerli veya yabanci turistler sezon
basinda 6deme yapip, istegine gdre bakim ve hasat islerine istirak etmektedir.
Konaklamali olan bu gerzilerde konuklar, baglarin icinde olusturulan konuk evlerinde
kalmakta, bahcede CUretilen organik meyve ve sebzeyi dalndan toplayarak
tUketebilmektedir. Bu sayede Turk mutfagini da yakindan tanima sansina sahip

olmakta ve Turk misafirperv erligini sicak bir qile ve ev ortaminda tadabilmektedir.
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6. TR32 DUZEY2 BOLGESI'NDE BAGCILIK VE SARAP IMALATI

Tarma elv erisli topraklari, zengin su kaynaklari ve bdlgede hdkim olan Akdeniz
iklimi her t0rlG bitkisel Uretimin yapiimasina olanak saglamaktadir. Bdlgede Urefilen
toplam meyv e miktari Ege Bdlgesi'nde Uretilen miktarin % 37,7'sini, Ulke Uretiminin ise
% 8,9'unu olusturmaktadir. Bdlgedeki meyv e Uretiminde en bUyUk pay % 38 oraniyla

UzUm ve UzOmsU meyyv elere aittir.

Sekil 6.1. TR32 Diizey2 Bolgesi'nde lretilen meyveler, 2009

M Yumugsak gekirdekliler

M T35 cekirdekliler

b Turunggiller

M Sert kabuklular

M Uziim ve Gzamsiiler

M Zeytin
3%

Kaynak : TUIK, Bitkisel Uretim istatistikleri

Bolge Turkiye'de UzUm Uretimi yapilan alanlarin % 10'una sahiptir ve 368.371 ton
olan UzUm Uretimiyle Turkiye toplam UzUm Uretiminin % 8,6'sini, Ege Bdlgesi Uretfiminin
% 18,6'sinl olusturmaktadir. Bolgedeki toplam 0UzUm Oretiminin % 41,8’ sofralik
cekirdeksiz 0zOUmdur. Bolgede vyetistirlen UzOmlerin yaklasikk % 92'si Denizli'de
Uretiimekte ve Buldan ile Cal ilceleri sahip olduklar % 23 ve % 22 oranlarindaki
paylariyla 6ne cikmaktadir. 2009 yili v erilerine gére UzUmden sarap Uretimine yonelik
bdlgede 23 isletme faaliyet gdstermekte ve bu isletmelerin 21'i Denizli'de yer
almaktadir. ((Maliye Bakanidr Gelir idaresi Baskanhdi, Kurum Goérismesi), GEKA TR32
DUzey?2 Bolge Plani)



Tablo 6.1. Sarap imalati Yapan Kuruluslar

BAGCILIK VE SARAP iIMALATI

Kurulus Adi Yeri
OBAM SARAPCILIK Denizli
GOMCE SARAPCILIK Bekilli
AKSOY SARAPCILIK Bekilli
ALTAN SARAPCILIK Bekilli
AYKUT OZKAN SARAPCILIK Denizli
CAL BAGLARI SARAPCILIK Bekilli
CALCA SARAPCILIK Denizli
EFMEYRA SARAP Cal
ERDEL GIDA ALKOLLU VE ALKOLSUZ iGECEKLER Cal
ERDOGAN SARAP Bekilli
EZEL SARAPCILIK Cal
GOKKAYA TICARET Bekilli
KARAKUS GIDA Bekilli
KAYIBAG SARAPCILIK Cal
KUP SARAPCILIK Denizli
KUP SARAPCILIK Bekilli
LERMONOS SARAPCILIK Denizli
LOBITEKS Selcen/Cal
MEDELE SARAPCILIK Bekilli
METE Selcen/Cal
NARA SARAPCILIK, BAGCILIK Denizli
GOKKAYA TICARET Denizli
NiKFER SARAPCILIK Tavas
PAMUKKALE SARAPCILIK Giiney
SELCEN SARAPLARI Selcen/Cal
BIRICiK SIRKE VE SARAPCILIK Bekilli
S.S. BEKiLLi GOMCE TARIM KOOP. Bekilli
VEHBI BEY GIDA VE SARAPCILIK Selcen/Cal
THERA SARAPCILIK Bodrum

Kaynak : Denizli Ticaret Odasi ve http://www.hayyam.com/sarap-ureticileri/

22
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06-09 Kasim 2008 tarihlerinde, Denizli' de Pamukkale Universitesi Kongre ve Sergi
Merkezinde, TMMOB Ziraat MUhendisleri, Kimya MUhendisleri ve Gida MUhendisleri
Odalarinin Denizli Birimlerince, "1. Ulusal Bagcilik-Sarap Sempozyumu ve Sergisi”
etkinligi gerceklestiriimistir. Sempozyuma bilim adamlari, uzmanlar, sarap ve Uzim
Ureticileri, tUketiciler, sanayiciler, birlikler, ilgili drgUt temsilcileri, yaptinm ve denetim
erkine sahip kurumyv e kuruluslar, dgrenciler, sanayi, ticaret, ticaret borsasi temsilcileri,
milletv ekilleri olmak Uzere yaklasik 800 kisi katiimistir. DUzenlenen 8 oturumda 44 sozel
ve 37 poster bildiri sunulmustur. Ayrica etkinlik kapsaminda, 07 ve 08 Kasim 2008
tarihlerinde dUzenlenen “Sektérde Yasanan Sorunlar ve Ulusal CozOm Politikalar” ve
"DUnyadaki Gelismeler Karsisinda Sektdérin Gelecedi” konulu iki panelde de dinya
ve Ulkemizdeki mevcut sektorlere iliskin gelismeler karsisinda, bagcilk ve sarap
sektorlerimizin sUrdUrUlebilirligi esasinda, her iki sektérin Ureticisi taraflarinca, 6zel ve
kumu kurum baskan ve temsilcilerine, akademisyen ve siyasi parti temsilcilerine,
sektdrlerin tUm boyutlari ele alinarak, bilimsel ve ¢6z0m odakll éneri ve gorUsler dile

getirilmis v e ulusal bir yol haritasi cizilmeye calisiimistir.

Onimizdeki vyillarda kiresel isinma ile dedismesi tahmin edilen dinya
ikliminden, mev cut bulunan bag alanlart olumsuz ydnde etkilenirken, baz bdlgeler
bulunduklartkonumitibariyle bagclilik icin daha elv erisli hale gelecektir. Bugine kadaor
yapilan calismalar ve éngoruilerin isig altinda kuresel isinmanin bagcilik icin potansiyel
riskler tasimasinaragmen baz firsatlar da beraberinde getirecegi sdylenebilir. Kiresel
iIsinmanin etkilerinin  degerlendirimesi, bagcilik Uzerine olan potansiyel risklerinin

azaltlabilmesi yonUnde stratejilerin gelistiriimesi icin dnemli ve gereklidir.

Meyv cut bag alanlarinda Uretim planlamasi yapilirken ortaya cikacak olasi iklim
degisiklikleri géz 6nune alinmalidir. Avrupa’daki saraplik UzOm Uretimi yapilan baglar
dunyadaki saraplik baglarin yaklasik %45'ini, Uretimin ise %60'ini olusturmaktadir.
KGresel isinmanin gelecekte Avrupa Ulkelerinde ortaya cikaracagr olumsuzluklar

sebebiyle sarapcilik sektdérinde bir bosluk yasanacaktir.

Sézlesmeli Uretim modeli ciftcileri hazrliksiz ve 6rgutsuz yakalamistir. Var olan

ciftci érgUtlenmeleri de tarmsal alanda, devletin destegdinin ve piyasadaki belirleyici
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rolinUn oldugu dénemlere gore sekillendiriimis, bir yaniyla yari devlet kurulusu gibi

calismislar, devlet-nUkUmet egemenliginden kendilerini kurtaramamiglardir.

Sézlesmeli Ureticiligin uygulandigi alanlarda ciftciler adina sézlesmede taraf
olmalari s&z konusu olamamistir. Sirketlerde Ureticiyle toplu pazarlk ve sézlesmeler
yapma yerine pazarlk yeglemis, yeni tarimsal modeli oturtmaya calismisiardir.

(1.Ulusal Bagcllik ve Sarapcilik Sempozyumu Sonuc Bildirgesi, 2009)

Bu zirvede gorUsUlenlere, sektdrun icinde bulundugu durum ve yasanan
sikintilara, Mehmet Yalcin'in Milliyet Gazetesi'ndeki 19 Kasim 2007 tarihli “Sarabimiz

Vergi Kiskacinda” baslikl yazisinda su sekilde yer v erilmistir.

“Tork sarapciiginin duayenlerinden, Denizli'deki Pamukkale Saraplari'nin sahibi
Yasin Tokat, Maliye Bakanhdi yetkilisi Kemal Oktar'a ‘2003'te yapilan OTV zammiyla en
ucuz sarapta bile asgari vergin 3 TL ddeniyor, bazen maliyeti 1 TL olan sarabin
vergisinin 3TL. Pahali saraplari bu vergi pek vurmuyor ama halkin bUyUk oranda ictigi

v e turizm sektérine giden saraplar pahalaniyor, bu da kayit disiigr artiryor’ dedi.

Prof. Nihat Aktan dunyanin en saglikliickisi sarabin global Uretiminin her yil yGzde
1,5 arthigini, kaliteli sarapta ise bu artisin yilda yUzde 5 oraninda oldugunu sdylUyor.
Enis GUner "Dunya sarap piyasasl, yillik 150 milyar avroluk satis hacmine sahip. Biz
doganin verdigi avantgjlari degerlendirerek bu pastadan pay alamiyoruz' diye
yakiniyor ve Fransa'daki "Bag" (Vigne) dergisinde yeni cikan Denizli bdlgesi bagciligini

oven yazlyl gostererek, "Yabancilar bile bunun farkinda" diyor.

Yasin Tokat ise, sunlarl sdylUyor: "Denizli'nin sadece bulundugumuz GuUney
iicesinde son yillarda 30 bin donUm bag dikildi. Turkiye'nin hicbir ilcesinde bu kadar
kaliteli UzUm yok. Devlet de desteklerse ya da en azndan engel olmazsa, bu bdlge

TOrk sarapciigini sahlandirabilir...”

En carpici saptamayi ise, Pamukkale Universitesi rektérd Prof. Necdet Ardic
yapiyor: "Sarapciigimizi bundan sonra ya batirinz ya da yukari gidecek bir ivmeyle

daha iyiye gotirUroz..." Denizli Valisi Dr. Hasan Canpolat da, "Bagcllik ve sarapciligin
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gelecedi cok parlak. Ozellikle Denizli dinyada sarapta cok dénemli bir konuma
gelebilir. Ama ne yazk ki OTV'den sonra 'merdiven alt' denilen sarapcilik artti”" diyerek

ayni soruna isaret ediyor. (Yalcin, 2007)

Denizli'de elverisli iklim kosullar ve toprak dzellikleri sayesinde bagcilik dzellikle
Cal, Bekili ve GuUney ilcelerinde gelisme gdstermis olup, bu ilcelerde birincil gelir
kaynagr konumundadir. Ciftcilerin gecmisten gelen ydntemlerle sinirli miktarlarda
yaptiklar Uretim, profesyonel ve bUyUk sirketlerin bu bdlgedeki kaliteli UzOmlerden
istifade eftikleri, modern Uretim tekniklerinin kullanildigi bUyUk capta Uretime
dodnUsmUstUr. Firmalarnn genis alanlardaki baglardan topladiklar Gzmun yani sira,
yerli Uretici de butik sarap Uretimi yapmaktadir. Bu bdlgede butik sarap Ureticiligi
gercek anlamiyla uygulanmaktadir. Yani sinirli ve kaliteli Gretilen 0zOm, bdlge disina
ve uzak mesafelerde tasima zorunlulugu olmadan, katki maddesi eklenmeden ve
zarar gérmeden bu bdlgedeki tesislerde islenmektedir. Bu sayede kaliteli saraplar

Uretilmektedir.

Tablo 6.2. Yillara Gére TR 32 Diizey2 Bélgesi illeri Yas Uziim Uretimi (ton)

istatistiki Bolge Yillar ve % Oranlari
Birimleri 1995 % 2000 % 2003 % 2004
TR321 |Aydin 31 o0 154 0 25.697| 0,7| 30.454
TR322 | Denizli 215.225| 6,1 212.384| 5,9 273.510| 7,6/ 310.305
TR323 | Mugla 6.969| 0,2 9.092| 0,3 9.807| 0,3 9.831
TR 32 222.625| 6,3 221.630| 6,2 309.014| 8,6/ 350.590
Ege Bolgesi 1.539.729| 43,4| 1.610.271| 44,7| 1.375.567| 38,2| 1.707.312
Tiirkiye 3.550.000| 100|  3.600.000| 100|  3.600.000| 100 -

Kaynak : DIE Tarimsal Yapi ve Uretim, Tarim ve Kdyisleri Bakanlig

Strateji Gelistirme Baskanligi TR3 Ege Bolgesi Tarim Master Plani

Ege Bdlgesi yas UzUm Uretiminde Turkiye genelinin ortalama % 40-45'lik bir kismini
karsilamaktadir. TR 32 DUzey?2 Bolgesi toplamin yaklasik % 6 ila 8'i oraninda Uretim
gerceklestirmekte ve bu oran artis gdstermektedir. TR 32 DUzey?2 Bolgesiicinde Denizli,
Turkiye toplaminin % 6-7'sini karsilamaktadir. Son yillarda 3 ilde de Uretim miktarinda

ve Ulke icindeki paylarda artis gdzZlenmektedir.
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Tablo 6.3. Denizli’de Bag Alanlari ve Yas Uziim Uretimi

o DENIZLI _
Alan (Hektar) Uretim (Ton)
1986 40.579 116.293
1987 43.662 220.415
1988 45.118 228.172
1989 44.913 220.776
1990 44.623 220.609
1991 44.623 234.811
1992 42.148 207.695
1993 42.343 212.073
1994 42.708 225.953
1995 42.541 215.225
1996 41.722 236.605
1997 42.502 247.996
1998 42.005 236.693
1999 40.392 226.064
2000 40.369 212.384
2001 40.160 187.706
2002 43.505 263.456

Kaynak : Tarim il Midiirliigd, (DIE)

Denizli ilinde yefistiriciligi yapilan cekirdekli bad alanlarinda Razaki, Cal Karas,
Ekse Karasi, Kalecik Karasi, Sira ¢esitleri; cekirdeksiz baglarda ise Sultani ve Yuv arlak
Cekirdeksiz UzOm cesitleri Urefilmektedir. Ozellikle Sultani cesit cekirdeksiz Uzom
Yenicekent'te Uretiimekte, Turkiye ve Avrupa'da piyasaya cikan ilk UzOmler alarak
taninmaktadir. Uretilen yas Uzimlerin cogu Almanya, Litvanya, ingiltere, Hollanda,
Rusya ve Arabistan’a inrac edilmektedir. Yetistiriciler Uretmis olduklar yas GzOmleri
perakende olarak kendileri satmakta veya toptan olarak  tGccarlara
pazarlamaktadirlar. Denizli'de merkez dahil olmak Uzere Baklan, Bekilli, Buldan-
Yenicekent, Cal, Civril, GUney ve Serinhisar'da 8 adet alm noktasi bulunmaktadir.
Pazarlanmak Uzere alinan kuru UzOmlerin bir kismi i¢ tUketime sunulmakta bUyUk bir
kismi ise ihrac edilmektedir. (Tarrm Ve Koyisleri Bakanlhgr Arastrma Planlama ve

Koordinasyon Kurulu Baskanlhgi, 2004)
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Tablo 6.4. Denizli’de Yas Uziim Uretim Alani (hektar)
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Tablo 6.4. Denizli’de Yas Uziim Uretim Miktari (ton)
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Bekilli ilcesinde 1955 yiinda yapilan kazlarda sehir kalintilart bulunmustur. Bu
sehrin adi "BakUs'tUr. Yapillan kazilarda sehre ait sarap kUpleri, sarap pasalari
bulunmustur. Sehir halki sarapcilikla ugrasmistir. Bakus sehrinde Uretilen saraplar cok
kalitelidir. Burada Uretilen sarap &6nce Efes'e oradan deniz yoluyla Roma'ya
gotordliyormus. llcede sarapcilik Bizanslhlar, Selcuklular, Osmanlilar déneminde de
devam etmis, bugUnlere kadar gelmistir. Cogasli K&yl ve Gomce kdyUnde sarap
imalatl yaplimaktadir. ilcede UzOm sarabinin yaninda visne, bdgurtlen, nar gibi

meyyv elerin sarabi da imal edilmektedir.

2005 yil sonu itibariyle ilce merkezi, belde ve kdylerde ruhsatl olarak 11 sarap
imalathanesi ve 2 adet pekmez imalathanesi bulunmaktadir. Ayrica ilce merkezi ve
kdylerde kurulu bulunan 7 sarap imalathanesinin izin ve ruhsat alma islemleri devam

etmektedir.

6.1. Bekilli'de bagcilik ve sarap imalah

6.1.1. Kup Sarapcilik

Yillk ortalama %80 kapasiteyle calisan bu imalathanede, 10 daimi ve 5 de
gecici olmak Uzere toplam 15 isci calismaktadir. 2005 yili icerisinde 749.800Kg
hammadde islenerek 513.000 Lt. sofralik sek sarap imal edilmistir. Ayrica visne, nar ve
bdgurtlen kullanilarak 100 ton da &zel sarap imali gerceklesmistir. Sofralik sek
saraplarda genellikle Cal Karasi, Ekse Karasi, Kalecik Karasi, Semillon ve Razaki cinsi

UzUmler kullanilimaktadir.

6.1.2. Erdogan Sarapc¢ilik

Yillk ortalama %80 kapasiteyle ve 20 daimiisci calistiran bu imalathanede 2005
yili icerisinde 2.000.000 Kg hammadde kullanilarak 1.200.000 Lt. UzOm saralbl, 250 ton

visne kullanilarak 100 ton visne sarabi imal edilmistir.

6.1.3. Biricik Sarapg¢ilik

2005 yiinda %90 kapasiteyle faaliyet gdsteren séz konusu imalathanede, kis
sezonunda UzUm sarabl, sarap sezonu bittikten sonra da sirke ve limon sosu imal
edilmektedir. 2005 yiinda 738.400 Kg ham madde islenerek 516.880Lt. UzUm sarabi,
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500 ton sirke ve 500 ton limon sirkesi imal edilmistir. isletmede 15 daimi isci

calismaktadir.

6.1.4. Cal Baglan Sarapgilik

2005 sezonunda 1.500.000 Kg. hammadde kullanilmis ve 1.100.000 Lt. sofralik sek

sarap imal edilmistir. isletmede 6 daimi isci calismaktadir.

6.1.5. Medele Sarapcilik

2005 yilinda Uretime baslayan firma séz konusu yil icerisinde %10 kapasiteyle
calismis ve 475.000 Kg hammadde kullanarak 350.000 Lt sofralk sek sarap imal

etmistir. isletmede 7 daimi isci calismaktadir.

6.1.6. Gomce Sarapgihk

2005 sezonunda %60 kapasiteyle calismis, 145.000 Kg hammadde kullanarak
105.000Lt. ton sek sarap imal etmistir. BUnyesinde 3 daimi isci calismaktadir.
(http://www .bekilli.bel.tr/etkinlik.asp2id=1)

llcede her vyil, icerisinde cesitli etkinliklerin dizenlendidi KGItUr Sanat ve Sarap
Festiv ali dUzenlenmektedir. Festival sayesinde ilcenin, yorenin, bdlgedeki bagcllik ve
sarapcllik faaliyetlerinin, Urinlerinin etkin tanitimi yapiimaktadir. Sonuncusu 24-25-26

EylGl 2010 tarininde gerceklestiriimistir.

6.2. Cal’'da bagcilik ve sarap imalah

Cal karasi UzOmU 1980'li yillara kadar kurutularak tekele satiimis, cerezlik olarak
degerlendiriimis, bu yillarda Uretim coklugundan Tekelin dnUnde kuyruklar olusmus
depo dolmus, sirada bekleyen UzUm cuvallarda curimuUs, bu yUzden bu baglarin
Uretimi durdurulmustur. Bu tarinten sonra Ulkemizde sarapciligin gelisimiyle birlikte
sarap fabrikalar bdélgeden bu UzOm yas olarak alinmaya baslamis, 1985'li yillarda
Selcen Kasabasi'ndan 5-6 firma rekabetiyle bu 0zOmU almislardir. Bu dénemlerde
dyle rekabetli alimlar yapilmistir ki, Sevilen firmasina Unal Selcen, Yazgan firmasina
Mustafa KUSCU, Doluca firmasina Halil Ayranci, Kav aklidere firmasina Albayraklar gibi
bircok kisi UzOUm alimi yapmis, intiyacin geri kalani yine Selcenli ticaretciler tarafindan

cevre koylerden alinmistir. Bundan sonraki yillarda diger firmalar bu ihtiyaclarini
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cevreden karslamistir. Doluca bagcllik ve sarapcilik AS adina Halil Ayhanci ve ogullar

tarafindan her yil alim yapiimaktadir.

Cal karasi Uretimi tekrar hazrlanmis, ayrica Doluca AS ve Kavaklidere
firmalariyla anlasmali olarak 6kUzgdzi v e bogazkere Gzumleri Uretilmeye baslanmistir.
UzOmU bol, kaliteli ve para degerinin yUksek olmasindan dolayi bu UzOmlerin Uretimi

hizia artmakta, kasaba yine bu Uretimde de merkez haline gelmeye calismaktadir.

Selcen Kasabasi’'nin birinci gelir kaynagl bagciliktir. Cal karasi UzOmlerinin
bdlgede Romalilardan bu yana Uretildigi bilinmektedir. Cekirdeksiz (sultaniye) 0zOm
bdlgeye sonradan gelmis olsa da sofralik yas ve kurutmalik olarak degerlendirilip iyi
gelir getfirmekte ayrica salamura yaprak olarak da yapraklarindan gelir
saglanmaktadir. Rezaki (ag UzUm) her aqilenin kisin yiyecek kadar yetistirdigi bir
Urondur. Cekirdeksiz kuru UzOm Uretiminin cogalmasi ile birlikte tGccarlik yapanlar
cogalmis, Cal ve cevresinin Uzom ticaretinin yaklasik %80'ni kasaba ficaretcileri

tarafindan yapilmaktadir. (http://www selcen.bel.tr/Ozel_Sayfalar.aspx2id=39)

6.2.1. Selcen saraplar

Selcen saraplart Uretime 2004 yilinda Denizli Cal ilcesi Selcen kasabasinda
baslamistir. 261 ton/yil kapasiteye sahip olan Selcen Saraplari, az kapasite ile kaliteli

ve Ozel butik sarap Uretimi yapmaktadir.

6.3. Giney’'de bagcilik ve sarap imalah

6.3.1. Pamukkale $arapc¢ilik

1962 yilinda Denizli’'nin GUney ilcesinde kurulmustur. Kuzeydogusunda yer alan
ve “Cal karas” UzOmleriyle Unl0 Cal ilcesi, Ege Bolgesindeki dnemli UzOm
merkezlerinden birisidir. Firma bdlge bagciigina yapmis oldugu katkilarla Ziraat

MUhendisleri Odasinin 2003 yilinda, “50. yil Ozel Hizmet OdUI0"ne layik gdrismUstor.

Bolgedeki Ureticileri desteklemek ve bdlge bagciligini giclendirmek amaciyla
ozellikle 2000'li yillarda 200 bin yabani (amerikan anaclan) fidan ve bu anaclarin
aslanmasinda kullanilacak “Kalecik Karasi, OkizgdzU, Bogazkere, Narince, Misket,

Syrah, Merlot, Chardonnay, Sauvignon Blanc ve Cabernet Sauvignon gibi dnemli yerli
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ve yabanci UzOm cesitlerinin asi kalemlerini temin ederek Ureticilere Ucretsiz olarak

dagitmistir.

Pamukkale Sarapciligin Uretimde kullanmis oldugu bUtin UzUmleri bdlgeden
temin etmesi “OrinUn en kisa zaman, en saglikl bicimde fabrikaya tasinma ve
yerinde UzUm isleme” sartini da saglamaktadir. Firma buUnyesinde calisan ziraat
mUhendisleri, budamanin baslangicindan hasada kadar uzanan 8-9 aylik macerada
sdzlesmeli bag alanlarini kontrol altinda tutarak kaliteli GzOmicin gereken hassasiyeti
goOstermekte ve Ureticilerin  daha bilincli bagcilk  yapmasini  saglamaktadir.
Pamukkale Sarapcilik bir yandan bdlge Ureticilerini desteklerken diger yandan da
fabrika alanina cok yakin bélgelerde kendi bag alanlarini olusturmaya baslamistir. Bu

bag alanlarini da her yil genisletmektedir.

6.3.2. Sevilen §arapgilik

1942 yilinda izmir’'de kurulmustur. Farkli bdlgelerde baglar mev cuttur. Denizli
iline baglh GuUney ilcesinde, denizden yUksekligi yaklasik 1000 metre, 450 dénUmlUk
bag alani bulunmaktadir. 2002 yilinda baslatilan detayl arazi hazirhg, iklim ve toprak
analiz calismalarinin ardindan ilk bag dikimleri 2005 yilinda gerceklestiriimistir. Bolgede
su anda Cabernet Sauvignon - Cabernet Franc - Petit Verdot - Sauvignon Blanc ve
Syrah UzUm tUrleri yetistirimektedir. Denizli bolgesi baglari, Fransa Rhone v adisinin
(Hermitage, Chateauneuf Du Pape) iklim ve toprak karakteristik ozelliklerini

gOstermektedir.

6.4. Bodrum’da bagcilik ve sarap imalati

Su problemi olan Bodrum’da cesitli nedenlerle bakimsiz kalmis ve ekonomik
yasini doldurmus (Satsuma icin ekonomik yas: 40-50 yil) mandalina bahcelerinin UzOm
yetistiriciliginde tekrar degerlendiriimesi hem v erimli topraklarin sGrdurUlebilirligi, hem

de toprakla calisan kesimin Uretkenliginin devamiicin dustnudlebilir.

Ozellikle arkeolojik arastrmalar Karyalilar déneminde Bodrum yarimadasinin
bag yetistiriciligi ile birlikte zeytin ve incir acisindan da dinyanin en eski bdlgesi
oldugunu gdstermektedir. UzOm yefistiriciliginde cevreye ve kendilerine 6zgU

yontemler gelistirip kullandiklarindan dunyada uygulanmis en eski yontemlerdir. Daha
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yakin bir tarih olan 1900’10 yillarin basinda Bodrum yarimadasindaki cogu sahil
ovalarinda Uzim ve zeytin yefistirimis, ancak filoksera hastaligi nedeniyle UzOm
baglar kurudugundan yerine incir dikiimeye baslanmistir. Ancak daha cok kazang
getirdigi fark edilince mevcut meyve bahcelerinin cogu narenciye bahcesine

dénUstOrilmostar.

Yozl kaynaklara goére ydrede Vitis vinifera UzUm cesidine rastlanmis olup
yetistirilen veya kendiliginden yetismis bir bitki oldugu belirtiimektedir. Meyveleri cesitli

tipte olan asmalar bdlgede yetismekte olup en begenileni “parmak UzOm™ olarak
adlandirlan cesididir. Faydalanma sekli de agirlikli olarak olgunlasmis meyv eleri
pekmez yapiminda, olgunlasmamis olanlar ise yemek ve salatalarda limon yerine
kullanilmaktadir. Ancak gunumuUzde sayilari az da olsa sarap Uretimi amaciyla

bagcilikla ugrasiimaktadir.

Tarinte bagciligi ve sarapciligi ile Unlenmis olan bélgede yerel halkin bilgisinden
de yararlanilarak yoéresel, dogal ve yetistirilen UzOm cesitleri ve yapilan UrUnler
arastinlarak, unutulmus bilgi ve ydntemler aciga cikarilabilir, uygulayarak ve

yasatilarak ekonomiye kazandirilabilir. (Koskan, 2008)

6.4.1. Thera Sarapgihk

Gokova Korfezine 25 km uzaklikta, Yerkesik ve Yenikdy beldelerinde, deniz
seviyesinden 300 ve 700 m yuUkseklikte kurulu baglar mevcuttur. Halihazirda,
Cabernet Sauvignon and Syrah (Shiraz) 0zOm tUrleri esit parcalar halinde
yetistirimektedir. Yeni UzUm cegsitlerinin yetistirimesi de test edilecektir. Cok yeni bir

isletme olup sinirl miktardaki ilk siselemesini 2010 yazinda gerceklestirmistir.
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7. SEKTORUN MEVCUT SORUNLARI ve COZUM ONERILERI

Ulkemiz bag alanlarinin henUz kayit altina alinmamis olmasi sarapciidin gelisimini
engelleyen en 6énemli sorunlardan biri olarak éne cikmaktadir. Bag alanlarinin kayit
altina alinmamis olmasinin bir diger sonucu da bag alanlarinin yer aldiklarn bdlgenin
klimatolojik sartlari ve toprak yapisinin bilimsel incelemesinin tfamamlanmamasi
nedeniyle, kalite saraplik UzOm Uretimlerine yénelik bir siniflandirma yapilamamasidir.
Hangi bdlgede hangi UzOmUn yetisecedi, bag kurma ve bakim yéntemleri, Uretim
usulleri, hektar basina v erim gibi unsurlar belirlenmediginden, sarapciligr ciddiye alan
her Ulkenin benimsedidi “Kdkeni Kontrolld isimlendirme Sistemi”nin uygulanamamasi
Ulkemiz saraplarinin ic ve dis piyasada belirli bdlge kalite saraplari ve cografiisarete

sahip sofra saraplari karsisinda rekabet gicUnU zayiflatmaktadir.

Sektoérdeki  Ureticilerin - kUguUk isletmeler olmasi ve CUreficiler arasinda
kooperatiflesmenin saglanamamasi sarapciligin gelismesi &ninde bir diger bUyUk bir
engeldir. Ureticilerin genelde kicUk isletmeler olmasinin bir sonucu olarak firmalarin
finansal, teknolojik, ydnetimsel yetersizlikleri gibi hususlar ve bu isletmelerdeki Uretim

teknolojisinin rekabet edebilir dUzeye getirimemesi bir baska sorundur.

Sarap Uretiminde gerekli olan yan sanayi Turkiye'de olmayip, disariya bagmiidir.

Bu da firmalarin maliyetlerinin artmasina neden olmaktadir.

Markalasma, ambalajlama, etiketleme, paketleme gibi pazarlama tekniklerine
dnem veriimelidir. Ulkemizin tanitimlarinda sarapcilik bdlgelerine yer verimesi ve
sarapcllik bdlgelerine tadm ve tanitim turlar dizenlenmesi Ulkemiz saraplarinin
dinyaya ftanitmina o6nemli katkida bulunacaktir. Firmalarin  uluslararasi sarap
fuarlarina katilmalarinin saglanmasi, duzenli olarak yapilan uluslararasi fuar, festival,
bag bozumu gibi organizasyonlar gerceklestirilerek Turk saraplarini tanitiminin

yaplimasi pazar payinin arttirlmasinda dnemli katki saglayacaktir.

Bag sahiplerinin genelde sarap Ureticilerinden farkli olmasi ve bag sahiplerinin
saraplk 0UzOm Uretimi konusunda yeterli derecede egitimli olmamasi kaliteli UzOm
bulunmasi konusunda sikinti yaratmaktadir. Sarapciligin gelismis oldugu Ulkelerdeki

sarap okullart érnek alinarak, Ulkemizin saraplik UzOm yetistirilen ve sarap Uretimi
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yapllan bdlgelerinde, sadece sarapcilk konusunda, kaliteli sarap Uretimi,
fiyatlandinimasi, tutundurulmasi ve dagitimi gibi konularda egitim veren okullar ile
Univ ersitelerde bolUmler olusturulmalidir. AR-GE faaliyetlerine agirlik v erilerek, saraplik
UzUm vyetistiriciligine ydnlendiriimeli ve gerekli goérUlmesi halinde bu konuya &zel

hizmet verecek yeni AR-GE birimleri kurularak desteklenmelidir.

Toketicilerin saraba ydnelik bilgilerini ve ilgilerini dlcmeye yonelik tUketici
anketleri yapilarak tUketficilerin sarap ile ilgili tercih ve satin alma davranislarini
etkileyen parametrelere gore, sarap firmalarinin gelistirimesi gerceklestirilebilir. (Tarim

Ve Kéyisleri Bakanligi Strateji Gelistirme Baskanligi, 2006)

Uretimtesisinin tarihi, Gretimin geleneksellidi, hammaddelerin otantik dederi gibi
Urine deger katan kavramlan esas alan bir pazarlama teknigi belirlemek suretiyle
rekabet gUcUNnU arttirlabilir. (Devlet planlama Teskilati MUstesarligl, Dokuzuncu
Kalkinma Plani (2007-2013))

Sektérin bir diger sorununu kayit disilik olusturmaktadir, Gretimin Octe ikisi kayit
disidir. Gercekte piyasaya arz edilen Oron miktarinin 110 milyon litre oldugu tahmin
edilmekle birlikte, kayith miktar sadece 30 milyon litre civarindadir. (Devlet planlama
Teskilati MUstesarligi, Dokuzuncu Kalkinma Plani (2007-2013)) Bu da rekabet sansini
hem ic hem dis piyasada olumsuz etkilemektedir. Bu kayit disiigin en bUyUk
nedenlerinden biri de, vergilerin yUksekligidir. 12 AB Ulkesi sarap Uretiminden Ozel
Tuketim Vergisi (OTV) almazken, Turkiye'de alinan OTV, AB Ulkeleri ortalamasinin

% 400'C civarindadrr, sise basina gelirin %63'G v ergi olarak kesilmektedir. (Kizilot, 2005)

Pazar taleplerine uygun yUksek kaliteli UrUnlerin uluslararasi standartlara gore
Uretiimesi, ambalajlanmasi ve muhafaza ediimesi de sektér uzmanlarinin Onerileri
arasindadir. Bunun icin uygulanan kurallar. Kodeks Alimentarius, FDA ve AB di-
rekfifleridir, ki bu standartlarin cogu OIV tarafindan ya da OiV ile esgidUm halinde
belirlenmektedir, bu da sbéz konusu 06rgutin onemini bir kez daha ortaya
koymaktadir. (KIRBASLI KARAOGLU, D.)
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SONUC

Ulkemizde sarapciiga gereken dnemin verimedidi, sarabin getirecedi yUksek
katma degerin ise gbz ardi edildigi goértlmektedir. Olusan olumsuz yansimalar ise
bagdan baslayarak pazarlomaya kadar sarap sektérinin tUm asamalarinda
gorulmektedir. Dolayisiyla Glkemizin bagciliga en uygun iklim kusaginda bulunmasina
ve dunyanin sayill genislikte bag alanlarindan birine sahip olmasina ragmen dunya

sarap Uretiminde alt siralarda yer aldigi gérulmektedir.

Sarabin, UzUmden Uretilen diger UrUnlere oranla katma degerinin cok daha
fazla oldugu v e yaratacagi yan sanayi goz dnunde tutuldugunda, Torkiye'nin bagcilik
sektdrunU hali hazirda oldugu gibi kuru UzOm yerine kalite sarabi Uretimi ve ihracina
yoneltmesi durumunda kayda deger bir gelir artisi saglanacagi gérulmektedir. Turk
sarap sektérinin gelismesinin ekonomik acidan saglayacagi bu faydanin yani sirq,
dUnyada saraba atfedilen kUltUrel degerden dolayi, artan turistik potansiyelimiz de

g6z 6nUne alindiginda, Ulke tanitimina da katki saglayacagr degerlendiriimelidir.

Ote yandan, AB ile sUrdUrUlen Uyelik mizakereleri cercev esinde bu konuda da
AB mUktesebatina uyum saglanmasi séz konusu olacagindan, Turk sarap sektérinin
gelistiriimesinin aynizamanda bir zorunluluk oldugu goéruimektedir. Aksi takdirde zaten
zayif olan Tork sarap sektdér0 dis rekabete dayanmaokta ciddi  zorluklarla

karsilasacaktir.

OIlV, bu konuda yorottogo bilimsel calismalarla, hem Tirkiye'ye hem AB'ye yol
goOstermekte ve bir bakima AB ile mUzakere sUrecinde karsilaslacak mevzuat da
yaratmaktadir. Bu cercevede, OIV'nin calismalarina, Ulkemizdeki bUtin ilgili kurum-
larca etkin bir katilim saglanmasi durumunda, AB Uyelik mUzakereleri baglaminda
karsimiza ¢cikmasi muhtemel bu mevzuati yakindan takip etme sansini elde etmenin
yani sira, sarap sektérinde bir atiim yapmak icin de OiV'nin teknik ve bilimsel bilgi
birikiminden faydalanmak da mimkdn olabilecektir. (KIRBASLI KARAOGLU, D.)

AB Sarap mevzuatl incelendiginde arz talep dengesini saglamak ve bunu
korumaya yonelik ayrinfii dUzenlemelerin yapildigi ve siki tedbirlerin  alindigi

gorulmektedir. Bu tedbirlerin hedefi esas olarak sofralik saraplardir.
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Hem ic pazarlarinda hem de ortak pazarda AB Sarap Ortak Piyasa DUzenine
iliskin TOzOk ve bu T0zOQUNn uygulanmasina ydnelik diger tUz0k ve direktiflerinde
belirlenen sartlara uygun saraplari piyasaya arz etmek zorunda olan AB Ulkelerinin,
uluslararasi sarap piyasasinda her gecen gun artan rekabeti de gbéz dnUnde
bulundurarak sarap kalitelerini devamli bir sekilde yUkseltme egiliminde olduklari
gorulmektedir. Gelisen piyasa sartlarinda daha az sofra sarabi tUketildiginden ve
tUketiciler, kdkeni kontrollU kalite saraplan tercin ettiginden, kdk eni kontrollG sarapcilik

uygulamalarinin énemi gin gectikce artmistir.

AB, kékeni kontrollU kalite saraba iliskin dizenlemelerin yapilmasi ve kontrolin
saglanmasi goérevini Uye Ulkelere devrederken, sofra sarabina iliskin dizenlemeleri ve
kontrolleri siki bir bicimde kendi elinde tutmaktadir. Bu ayricaligin temel nedeni, her
Uye Ulkenin kalite sarap icin, hammaddenin Uretiminden baslayarak sarabin
piyasaya sunumuna kadar devam eden bir kontrol sistemini kurmus olmasi, bu
sistemle saraplarin Uretimlerine iliskin kural ve sinirlarin belirlenmis olmasidir. Kurulmus
olan bu kontrol sistemine bagli olarak Uretiimekte olan kalite sarap, yeterli bir pazar
payini garantilemekte, ticaret alaninda herhangi bir tehdit yaratmamakta ve hak
ettigi yUksek fiyat korumaktadir. Baska bir deyisle kdkeni kontrolll sarapcilik
uygulamalari, Uretim sinrlamalaryla arzi kisitlayip fiyatlar yOksek tutarken, sarabin
kalitesini de korumaktadir. Diger taraftan, sofra sarabinin, Oretim sinrlamalarindan ve
Uretildigi bodlgelerle baglantii sinilamalardan  yoksun olmasi, pazar dengesinin
muhafaza edilmesi icin bu saraba iliskin ortak politikalarin gelistirimesi ihtiyacini

dogurmaktadir. (Tarim Ve Kdyisleri Bakanhgi Strateji Gelistirme Baskanligr, 2006)

Bolgemizde yer alan cogu kUcUk captaki Uretici kurabilecekleri birlikle, ortak
pazarlama stratejileri olusturabilir, lojistik faaliyetlerini birlikte yUrGtebilir, ortak tanitim
calismalar yapabilirler. Fuarlara birlikte katilip, masraflari paylasarak stand acarak,
zivyaretcilikten fuar katilimciigina gecebilirler. Avrupa’da ¢cok gelismis olan bagcllik ve
sarapcllik faaliyetleri ile rekabet edebiimek icin bu birlesme ve ortak calisma

kacinilmazdir.

Otantik ve tarini degerler tasiyan, yUksek kalitede olan bdlge UzUmlerimiz ve

bunlardan yapilan saraplarimiz, bu avantajlarinin en iyi sekilde kullanilabilmesi icin
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markalasmalidir. Sadece Uretici firmanin yarattigr ve lanse etmeye calistigr munferit
markalardan da énemlisi, Cal (Cal karasi), Bekilli (BakUs), GUney, Bodrum (Garova,
Karya) vb. tarihsel veya bdlgesel bagin én plana cikarilimasi, sarabinin tanifiminin

yapllmasidir, Une kav usturulmasi v e tutundurulmasidrr.

Agro-turizmm kapsaminda yéresel bagcilik UrUnleri ve sunulan hizmetlerin tanitimi
yapiimalidir. Agro-turizm arzinin oldugu yerlerde alt yapi hizmetleri tamamlanmalidir.
Ev kadinlarinin el becerilerini gelistirmesine katki saglanmali, yoresel yiyecek icecek
Uretebilmeleri ve tanitimini, sunumunu en iyi sekilde yapabilmeleri icin kurslar
dUzenlenmelidir. Bu sayede kadinlarin ekonomiye etkin bir sekilde dahil olabilmeleri
saglanacaktir. Turkiye'nin ve 0Ozellikle bdlgemizin, turizm sektdérindeki bircok rakip
Ulkeye gore dogal, mevsimsel, tarinsel ve sosyo-kulturel UstUnlUgU bulunmaktadir. Bu
UstUnlUklerden dolayi bdlgemizin turizm sektdrindeki pazar payindan daha boyuk bir
pay almasi, tarm ve furizm sektdérinde bUtinlesmis bir kalkinma saglamasi
MUMKUNdUr. (Ceken, 2009)

Turkiye'de bagcilik ve sarapcllk, rekabet glcunU artirmak Uzere “daha az
Uretim daha kalitelisarap” ilkesi temelinde stratejiler gelistirilerek, uluslararasi dlcekte

s6z sahibi olacagmiz bir sirece donUstGrolmelidir.
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